
Melon
Pasteque

Escalope de dinde sauce crème -
champignons

Coquillettes-beurre

Flute berry

Yaourt nature ou fromage
Camembert

Flan chocolat
Fruits

Pizza crème-chorizo-jambon-cheddar

Pizza au fromage

Rôti de porc
Pane prefrit x 125g

Gratin de courgettes

Flute berry

Yaourt nature ou fromage
Kiris

Chocolat liégeois
Pêche melba

Terrine de campagne
Rosette-beurre

Jambon blanc-beurre

Filet de lieu jaune à l'oseille

Riz pilaf

Flute berry

Yaourt nature ou fromage
Kiris

Brownies-crème anglaise
Fruits

LUNDI 31/08 MARDI 01/09 JEUDI 03/09 VENDREDI 04/09

DEJEUNER - SEMAINE 36 / 
2026

Bio

Local Végétarien Fait Maison

DELNATTE PASCAL MORAND DOMINIQUE
Chef d'établissementGestionnaire

Menu conseillé

Aide UE à destination des écoles *Assaisonnement à part



Plats

01/09/2026

Escalope de dinde sauce crème
-champignons

Lait

Coquillettes-beurre Céréales avec gluten, Oeufs, Lait

Flute berry Céréales avec gluten

Yaourt nature ou fromage Lait

Camembert Lait

Flan chocolat Oeufs, Lait

03/09/2026

Pizza  crème-chorizo-jambon-cheddar Céréales avec gluten, Lait

Pizza au fromage Céréales avec gluten, Lait

Rôti de porc Lait

Pane prefrit x 125g Poissons

Gratin de courgettes Lait

Flute berry Céréales avec gluten

Yaourt nature ou fromage Lait

Kiris Lait

04/09/2026

Rosette-beurre Lait

Jambon blanc-beurre Lait

Riz pilaf Lait

Flute berry Céréales avec gluten

Yaourt nature ou fromage Lait

Kiris Lait

Brownies-crème anglaise Céréales avec gluten, Oeufs, Lait, Fruits à coques


