
Tomate-mozzarella
Radis-beurre

Omelette au fromage

Omelette lardons-ciboulette

Petits pois carottes

Flute berry

Tartare

Yaourt nature ou fromage

Chouquettes
Fruits

Salade composée

Filet de poulet à la crème de
poivrons et sésame

Frites fraîches

Flute berry

Fromage de chèvre

Yaourt aux fruits

Crème brûlée à la fève de tonka

Fruits

Taboule

Salade de millet

Haut de cuisse de poulet sauce au
poivre

Carottes au beurre

Tomates provençales

Flute berry

Yaourt nature ou fromage

Tarte bressane
Fruits

Wrap saint moret-thon

Wrap céleri-saint moret

Sauté de porc au curry
Pane prefrit x 125g

Semoule

Flute berry

Yaourt nature ou fromage
Boursin

Peche chantilly

Poire chocolat
Crème de marrons

Fruits

LUNDI 07/09 MARDI 08/09 JEUDI 10/09 VENDREDI 11/09

DEJEUNER - SEMAINE 37 / 
2026

Bio

Local Végétarien Fait Maison

DELNATTE PASCAL MORAND DOMINIQUE
Chef d'établissementGestionnaire

Menu conseillé

Aide UE à destination des écoles *Assaisonnement à part



Plats

07/09/2026

Tomate-mozzarella Lait, Moutarde

Radis-beurre Lait

Omelette lardons-ciboulette Oeufs, Lait

Petits pois carottes Lait

Flute berry Céréales avec gluten

Tartare Soja

Yaourt nature ou fromage Lait

Chouquettes Céréales avec gluten, Oeufs, Lait

08/09/2026

Salade composée Oeufs, Moutarde

Filet de poulet à la crème de poivrons et
sésame

Lait

Flute berry Céréales avec gluten

Crème brûlée à la fève de tonka Oeufs, Lait

10/09/2026

Taboule Céréales avec gluten

Salade de millet Moutarde

Carottes au beurre Lait

Flute berry Céréales avec gluten

Yaourt nature ou fromage Lait

Tarte bressane Céréales avec gluten, Oeufs, Lait



Plats

11/09/2026

Wrap saint moret-thon Poissons, Lait

Sauté de porc au curry Lait

Pane prefrit x 125g Poissons

Semoule Céréales avec gluten, Lait

Flute berry Céréales avec gluten

Yaourt nature ou fromage Lait

Boursin Lait

Peche chantilly Lait

Poire chocolat Lait


