
Salade de cervelas

Salade de millet

Soupe de poissons

Escalope de dinde sauce crème -
champignons

Haricots verts

Flute berry

Yaourt nature
Camembert

Kiris

Brownies-crème anglaise
Fruits

Salade composée

Soupe de légumes

Chipolatas

Andouillette sauce moutarde

Puree de pommes de terre

Flute berry

Yaourt nature
Rondelé
Tartare

Chouquettes
Fruits

le voyage culinaire : Italie

Arancini à la mozzarella
Minestrone

Spaghettis au pesto

Flute berry

Yaourt stracciatella
Gorgonzolla

Tiramisu aux spéculos
Fruits

Croque fromage

Croque monsieur

Soupe à l'oignon au lait

Boeuf bourguignon

Carottes au beurre

Flute berry

Yaourt nature
Boursin

Petit louis

Fruits

LUNDI 02/11 MARDI 03/11 JEUDI 05/11 VENDREDI 06/11

DEJEUNER - SEMAINE 45 / 
2026

Bio

Local Végétarien Fait Maison

DELNATTE PASCAL MORAND DOMINIQUE

Chef d'établissementGestionnaire

Menu conseillé

Aide UE à destination des écoles *Assaisonnement à part



Plats

02/11/2026

Salade de cervelas Moutarde

Salade de millet Moutarde

Soupe de poissons Poissons, Lait

Escalope de dinde sauce crème
-champignons

Lait

Haricots verts Lait

Flute berry Céréales avec gluten

Yaourt nature Lait

Camembert Lait

Kiris Lait

Brownies-crème anglaise Céréales avec gluten, Oeufs, Lait, Fruits à coques

03/11/2026

Salade composée Oeufs, Moutarde

Soupe de légumes Lait

Chipolatas Lait

Andouillette sauce moutarde Lait, Moutarde

Puree de pommes de terre Lait

Flute berry Céréales avec gluten

Yaourt nature Lait

Tartare Soja

Chouquettes Céréales avec gluten, Oeufs, Lait



Plats

05/11/2026

Arancini à la mozzarella Oeufs, Lait

Spaghettis au pesto Céréales avec gluten, Oeufs, Lait

Flute berry Céréales avec gluten

Tiramisu aux spéculos Oeufs, Lait

06/11/2026

Croque fromage Céréales avec gluten, Lait

Croque monsieur Céréales avec gluten, Lait

Soupe à l'oignon au lait Lait

Carottes au beurre Lait

Flute berry Céréales avec gluten

Yaourt nature Lait

Boursin Lait

Petit louis Lait


