
Salade composée

Quenelle brochet béchamel

Quenelle nature béchamel

Riz pilaf

Flute berry

Yaourt nature
Kiris

Camembert

Gaufre liégeoise
Fruits

Salade verte

Carottes râpées

Céleri -maÏs-oeuf

Betteraves-maÏs

Velouté de champignons

Choucroute garnie
Pane prefrit x 125g

Yaourt nature
Tartare

Comte

Fruits

Ile flottante

Salade de riz-maÏs-tomates-mozzarella
Salade de riz-thon

Courge

Rôti de porc
Pane prefrit x 125g

Gratin de courgettes

Flute berry

Yaourt nature
Tomme fraiche

Boursin

Chausson aux pommes
Fruits

Pomelos farci aux crevettes

Salade verte

Velouté chou fleur

Hachis parmentier

Hachis végétarien

Yaourt nature
Saint nectaire

Comte

Vacherin glacé

LUNDI 09/11 MARDI 10/11 JEUDI 12/11 VENDREDI 13/11

DEJEUNER - SEMAINE 46 / 
2026

Bio

Local Végétarien Fait Maison

DELNATTE PASCAL MORAND DOMINIQUE

Chef d'établissementGestionnaire

Menu conseillé

Aide UE à destination des écoles *Assaisonnement à part



Plats

09/11/2026

Salade composée Oeufs, Moutarde

Quenelle brochet béchamel Céréales avec gluten, Oeufs, Poissons, Lait

Quenelle nature béchamel Céréales avec gluten, Oeufs, Lait

Riz pilaf Lait

Flute berry Céréales avec gluten

Yaourt nature Lait

Kiris Lait

Camembert Lait

10/11/2026

Salade verte Moutarde

Carottes râpées Moutarde

Céleri -maÏs-oeuf Moutarde

Betteraves-maÏs Moutarde

Velouté de champignons Lait

Pane prefrit x 125g Poissons

Yaourt nature Lait

Tartare Soja

Comte Lait

Ile flottante Oeufs, Lait



Plats

12/11/2026

Rôti de porc Lait

Pane prefrit x 125g Poissons

Gratin de courgettes Lait

Flute berry Céréales avec gluten

Yaourt nature Lait

Boursin Lait

13/11/2026

Salade verte Moutarde

Velouté chou fleur Lait

Hachis parmentier Lait

Hachis végétarien Lait

Yaourt nature Lait

Comte Lait

Vacherin glacé Oeufs, Lait


